
saló privat per a grups
salón privado para grupos

PRIVATE AREA FOR GROUPS

L'espai més secret I exclusiu d’el Nacional

El espacio más secreto Y exclusivo de El Nacional

THE MOST EXCLUSIVE SECRET PLACE IN EL NACIONAL

EL MAGATZEM

L'EXPERIÈNCIA · LA EXPERIENCIA · THE EXPERIENCE
El Magatzem ofereix una alternativa original i de qualitat per a reunions i celebracions de grup.

Una copa us dóna la benvinguda a La Parada i un recorregut us portarà fins al mateix cor d’El Nacional.

El Magatzem ofrece una alternativa original y de calidad para reuniones y celebraciones de grupo. 
Una copa os da la bienvenida en La Parada y un recorrido os llevará hasta el mismo corazón de El Nacional.

 El Magatzem o�ers an original space to host meetings and group celebrations. Begin your visit in La Parada
with a welcome glass and a tour will then take you to the very heart of El Nacional.

L’ESPAI · EL ESPACIO · THE SPACE
Al costat de les nostres cuines, s'amaga un saló privat per a grups de màxim 42 persones on rebreu una atenció 

molt acurada i personalitzada. Per a una major intimitat, pots reservar l'espai complet en exclusiva.

Junto a nuestras cocinas, se esconde un salón privado para grupos de máximo 42 personas donde recibiréis una atención 
muy cuidada y personalizada. Para una mayor intimidad, puedes reservar el espacio completo en exclusiva.

Next to our kitchens you will find a private area for groups of maximum 42 people. In El Magatzem the client will receive a more 
personal and tailored experience and the entire space can be rented to ensure a more reserved and exclusive event.

ELS MENÚS · LOS MENÚS · THE MENUS
El Magatzem t'ofereix una selecció dels millors productes d’El Nacional. El teu grup podrà triar entre 

diferents menús que recullen el més destacat dels nostres quatre restaurants i les quatre barres.

El Magatzem te ofrece una selección de los mejores productos de El Nacional. Tu grupo podrá elegir entre diferentes
 menús que recogen lo más destacado de nuestros cuatro restaurantes y las cuatro barras.

El Magatzem o�ers a hand-picked selection of the gastronomic products of El Nacional. �e group will be able to choose 
from di�erent menus which are inspired by the four restaurants and bars of El Nacional.
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María Martínez
info.enb@elnacionalbcn.com

T. +34 673 663 621
•

Passeig de Gràcia 24 bis
08007 Barcelona

T. +34 935 185 053
www.elnacionalbcn.com

INFORMACIÓ
I RESERVES

INFORMACIÓN
Y RESERVAS

information 
and bookings
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LA LLOTJA
(EL MAGATZEM)

Aperitiu · Aperitivo · Appetiser
Escudella catalana
Escudella catalana

Catalan broth

Entrants · Entrantes · Starters
Espatlla ibèrica de gla D.O. Guijuelo
Paletilla ibérica de bellota D.O. Guijuelo

Acorn-fed Iberian shoulder ham D.O. Guijuelo

Formatge Payoyo
Queso Payoyo
Payoyo cheese

Amanida de tomàquet de temporada amb ceba tendra i anguila fumada
Ensalada de tomate de temporada con cebolla tierna y anguila ahumada

Seasonal tomato salad with spring onion and smoked eel

Gambetes vermelles de Huelva fregides
Gambitas rojas de Huelva fritas
Fried red prawns from Huelva 

Calamars mar i muntanya
Calamares mar y montaña
Land and sea-style squids

Galets de Nadal farcits de marisc amb verduretes fresques
Galets de Navidad rellenos de marisco con verduritas fresca

Christmas galet pasta filled with seafood with fresh vegetables

Caneló trufat
Canelón trufado

Tru�e cannelloni

Plat principal · Plato principal · Main course
Suquet de peix de roca i mariscs
Suquet de pescado de roca y mariscos

Rockfish and seafood stew

Pa · Pan · Bread
Pa de doble fermentació
Pan de doble fermentación
Double-fermented bread

Pa de doble fermentació amb tomàquet
Pan de doble fermentación con tomate
Double-fermented bread with tomato

Postres · Postres · Dessert
Postres de Nadal
Postre de Navidad
Christmas dessert

Assortiment de torrons
Surtido de turrones
Selection of nougat

50,00 €
per persona (IVA inclòs) · por persona (IVA incluido) · per person (VAT included)
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LA BRASERIA
(EL MAGATZEM)

Aperitiu · Aperitivo · Appetiser
Escudella catalana
Escudella catalana

Catalan broth

Entrants · Entrantes · Starters
Espatlla ibèrica de gla D.O. Guijuelo
Paletilla ibérica de bellota D.O. Guijuelo

Acorn-fed Iberian shoulder ham D.O. Guijuelo

Formatge Payoyo
Queso Payoyo
Payoyo cheese

Foie semicuit en pa de brioix
Foie micuit en pan de brioche

Foie micuit on brioche

Carpaccio de bou amb formatge Idiazabal
Carpaccio de buey con queso Idiazabal

Ox carpaccio with Idiazabal cheese

Bistec tàrtar de bou
Bistec tártaro de buey

Ox steak tartare 

Caneló trufat
Canelón trufado

Tru�e cannelloni

Plat principal · Plato principal · Main course
Pollastó sencer a la catalana

Picantón entero a la catalana
Catalan-style whole cockerel

Pa · Pan · Bread
Pa de doble fermentació
Pan de doble fermentación
Double-fermented bread

Pa de doble fermentació amb tomàquet
Pan de doble fermentación con tomate
Double-fermented bread with tomato

Postres · Postres · Dessert
Postres de Nadal
Postre de Navidad
Christmas dessert

Assortiment de torrons
Surtido de turrones
Selection of nougat

45,00 €
per persona (IVA inclòs) · por persona (IVA incluido) · per person (VAT included)
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LA TAPERIA
(EL MAGATZEM)

Aperitiu · Aperitivo · Appetiser
Escudella catalana
Escudella catalana

Catalan broth

Tapes fredes · Tapas frías · Cold tapas
Espatlla ibèrica de gla D.O. Guijuelo
Paletilla ibérica de bellota D.O. Guijuelo

Acorn-fed Iberian shoulder ham D.O. Guijuelo

Coca d’escalivada amb formatge de cabra i pernil ibèric
Coca de escalivada con queso de cabra y jamón ibérico

Crunchy bread with roasted vegetables, goat’s cheese and Iberian cured ham 

Tapeta de formatge manxec
Tapita de queso manchego

Manchego cheese tapa

Amanida de favetes, pernil ibèric i menta
Ensalada de habitas, jamón ibérico y menta

Salad of baby broad beans, Iberian cured ham and mint

Tapes calentes · Tapas calientes · Hot tapas
Bomba de la Barceloneta

Bomba de la Barceloneta
Barceloneta bomb

Pop a la gallega amb parmentier fumat
Pulpo a la gallega con parmentier ahumado

Galician-style octopus with smoked parmentier

Gambetes vermelles de Huelva fregides
Gambitas rojas de Huelva fritas
Fried red prawns from Huelva 

Mandonguilles amb sípia
Albóndigas con sepia

Meatballs with cuttlefish

Plat principal · Plato principal · Main course
Caneló trufat
Canelón trufado

Tru�e cannelloni

Pa · Pan · Bread
Pa de doble fermentació
Pan de doble fermentación
Double-fermented bread

Pa de doble fermentació amb tomàquet
Pan de doble fermentación con tomate
Double-fermented bread with tomato

Postres · Postres · Dessert
Postres de Nadal
Postre de Navidad
Christmas dessert

Assortiment de torrons
Surtido de turrones
Selection of nougat

40,00 €
per persona (IVA inclòs) · por persona (IVA incluido) · per person (VAT included)




