
REFRESCS .....................................................
RAFRAÎCHISSEMENTS

AIGUA MINERAL 0,50 l .............................
EAU MINÉRALE

CAFÈ ..............................................................
CAFÉ

TALLAT .........................................................
ESPRESSO MACCHIATO

CAFÈ AMB LLET ..........................................
CAFÉ AU LAIT

ST-GERMAIN SPRITZ ................................

APEROL SPRITZ ..........................................

MARTINI BIANCO ......................................

MARTINI ROSSO ........................................

YZAGUIRRE BLANCO .................................

YZAGUIRRE ROJO .......................................

10,00 €

9,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €

29,50 €

29,50 €

-

aperitius

       El Nacional 
& St-Germain

VI NEGRE .........................................
VIN ROUGE

CAVA .................................................
CAVA

VI NEGRE I REFRESC 
DE LLIMONA ...................................
VIN ROUGE ET LIMONADE

7,50 €

7,50 €

7,00 €

36,00 €

36,00 €

3,60 €

2,90 €

2,50 €

2,75 €

3,00 €

6,90 €

-

IVA INCLÒS. Aquest establiment compleix amb la normativa sobre prevenció de la parasitosi per anisakis en productes de pesca. Alguns productes 
contenen gluten, crustacis, ou, peix, cacauets, soja, llet, fruits secs, api, mostassa, llavors de sèsam, sulfits, tramussos, mol·luscs i derivats. En cas 
d'al·lèrgia comuniqui-ho al nostre personal. Aquest establiment té a disposició dels seus clients informació dels plats que ofereix. Aquest establiment 
facilita als seus clients que puguin endur-se sense cost addicional els aliments que no hagin consumit.

TVA COMPRISE. Cet établissement suit les normes de prévention du parasitisme par anisakis dans les produits de pêche. Certains produits contiennent du 
gluten, des crustacés, des œufs, du poisson, des cacahuètes, du soja, du lait, des fruits à coque, du céleri, de la moutarde, des graines de sésame, des sulfites, 
des lupins, des mollusques et des dérivés. En cas d'allergie, veuillez prévenir notre personnel. Cet établissement tient à votre disposition des informations sur 
les plats qui sont proposés. Cet établissement permet à ses clients d'emporter facilement les aliments qu'ils n'ont pas consommés sans frais supplémentaires.

apéritifs

sangria

cava
cava

AMPOLLA
BOUTEILLE

COPA
VERRE

JUVÉ & CAMPS RESERVA 
DE LA FAMILIA (eco) .........................
Macabeu, Xarel·lo, Parellada
D.O. Cava

JUVÉ & CAMPS  ESSENTIAL 
PINOT NOIR BRUT (eco) ...................
Pinot noir
D.O. Cava

COPA
VERRE

AMPOLLA
BOUTEILLE

COPA
VERRE

El lloc perfecte per anar de tapes a Barcelona.

A La Taperia d’El Nacional busquem les millors receptes i 
productes de la Península per portar al teu paladar la història 
de la nostra cuina.

L'endroit idéal pour des tapas à Barcelone.

À La Taperia de El Nacional, nous recherchons les meilleures 
recettes et produits de la Péninsule pour apporter l'histoire de 
notre cuisine à votre palais.sangria

XISTORRA ARTESANA A LA SIDRA
CHISTORRA (CHORIZO MINCE) AU SIDRE

(País Basc)POP A LA GALLEGA
POULPE À LA GALICIENNE

(Galícia)

SEITÓ A L’ANDALUSA
ANCHOIS A L'ANDALOUSE

(Andalusia)

CALAMARS A L’ANDALUSA
CALAMARS À L’ANDALOUSE

(Andalusia)

GASPATXO ANDALÚS AMB CROSTONS DE PA I PICADA DE VERDURES
GAZPACHO ANDALOUS AVEC CROUTONS ET LÉGUMES HACHÉS

(Andalusia)

PAELLA
PAELLA

(València)

BOMBA DE LA BARCELONETA
BOMBE DE LA BARCELONETA

(Barcelona, Catalunya)

GAMBES AMB ALLADA
CREVETTES À L’AIL

(Madrid)

ESPATLLA IBÈRICA DE GLA
ÉPAULE DE PORC IBÉRIQUE DE GLAND

(Salamanca)

bières
6,70 €

7,20 €

6,70 €

-

-

-

3,85 €

4,00 €

3,85 €

3,85 €

3,85 €

7,75 €

3,60 €

3,75 €

3,60 €

 -

-

-

ESTRELLA DAMM .................................................................................................
Cervesa mediterrània | Bière méditerranéenne

VOLL-DAMM .........................................................................................................................
Cervesa doble malta | Bière double malt

DAMM LEMON ......................................................................................................................
Autèntica clara mediterrània | L’authentique panaché méditerranéen

FREE DAMM ..........................................................................................................................
Cervesa sense alcohol | Bière sans alcool

DAURA .....................................................................................................................................
Cervesa sense gluten | Bière sans gluten

INEDIT 75 cl ...........................................................................................................................
Cervesa de malta i blat amb espècies | Bière de malt et blé brassée avec épices

vins
vins

Garnatxa blanca, Macabeu | D.O. Empordà

Muscat, Gewürztraminer, Malvasía | D.O. Penedès

Macabeu | D.O. Conca de Barberà

Xarel·lo | D.O. Catalunya

Viura, Garnacha blanca, Malvasía | D.O.Ca. Rioja

Albariño | D.O. Rías Baixas

Albariño | D.O. Rías Baixas

Verdejo | D.O. Rueda

Godello, Doña blanca | D.O. Bierzo

Pinot noir, Xarel·lo, Syrah | D.O. Penedès

Garnatxa negra | D.O. Navarra

Garnatxa | D.O. Montsant

Garnatxa negre, Syrah | D.O. Catalunya

Garnatxa, Carinyena | D.O. Priorat

Tempranillo |  D.O.Ca. Rioja

Tempranillo, Garnatcha, Graciano | D.O.Ca. Rioja

Tempranillo, Garnacha, Mazuelo, Graciano / D.O.Ca. Rioja

Tinta del país | D.O. Ribera del Duero

Tempranillo | D.O. Ribera del Duero

Tinto fino | D.O. Ribera del Duero

Mencía | D.O. Bierzo

Monastrell | D.O.P. Jumilla

blanc | blanc
ESPELT VAILET (eco) ...................................
GREGAL D’ESPIELLS (eco)..........................
JOSEP FORASTER “ELS NANOS” (eco) ....
CA’N ESTRUC ............................................
MUGA ..........................................................
MARTÍN CÓDAX .......................................
PAZO DE SEÑORANS ...............................
FINCA VALLEJO ........................................
MENGOBA GODELLO ...............................

rosat | rosé
AURORA D’ESPIELLS (eco) ......................
CHIVITE LAS FINCAS ...........................

negre | rouge
EL VEÏNAT ...............................................
IDOIA NEGRE 2019 ................................
L’EXPRESSIÓ DEL PRIORAT ................
LAN D-12 ..................................................
CASTILLO DE SAJAZARRA .................
MUGA CRIANZA ....................................
BARDOS VIÑEDOS DE ALTURA .........
VALDUBÓN CRIANZA ..........................
PAGOS D’ANGUIX CRIANZA (eco) .........
CUATRO PASOS BLACK ........................
JUAN GIL ETIQUETA PLATA ..............

5,25 €

5,50 €

-

-

-

5,90 €

-

5,50 €

-

5,50 €

-

20,00 €

22,00 €

24,00 €

28,50 €

26,50 €

25,00 €

35,00 €

22,00 €

34,00 €

5,75 €

-

7,50 €

5,50 €

-

-

6,50 €

-

-

-

-

25,50 €

32,00 €

39,50 €

23,50 €

35,00 €

35,50 €

29,50 €

29,00 €

42,00 €

31,00 €

29,50 €

22,00 €

26,00 €

cerveses

(eco)  Ecològic: menys sulfits, sense químics ni additius.  |  Écologique: moins de sulfites, pas de produits chimiques ni d’additifs.

RAÏM / D.O.
CÉPAGE / D.O.

AMPOLLA
BOUTEILLE

COPA
VERRE

AMPOLLA
BOUTEILLE

PINTA
PINTE 50 cl

CANYA
DEMI 25 cl



al tall
à la coupe

de l’horta
du jardin

GASPATXO ANDALÚS AMB CROSTONS 
DE PA I PICADA DE VERDURES ............................... 7,00 €
GASPACHO ANDALOU AVEC CROUTONS 
ET LÉGUMES HACHÉS

AMANIDA VERDA AMB FORMATGE BLAU, 
NOUS I POMA ................................................................ 7,25 €
SALADE VERTE AU FROMAGE BLEU, 
NOIX ET POMME

TOMÀQUET EN CARPACCIO, FORMATGE 
FUMAT I TAPEROTS .................................................... 7,25 €
CARPACCIO DE TOMATES, FROMAGE FUME 
ET CAPRES  

CABDELLS AMB ANXOVES 
DEL CANTÀBRIC ........................................................... 7,75 €
CŒURS DE LAITUE AVEC ANCHOIS 
DE LA MER CANTABRIQUE

ESCALIVADA .................................................................. 7,25 €
LÉGUMES GRILLÉES

ALBERGÍNIA FREGIDA AMB MEL DE CANYA ...... 7,00 €
AUBERGINES FRITES AU MIEL DE CANNE

FAVETES CONFITADES AMB GAMBETES 
I PERNIL .......................................................................... 7,25 €
FÈVES CONFITES AUX CREVETTES 
ET AU JAMBON

EMPEDRAT DE CIGRONETS 
I ESQUEIXADA DE BACALLÀ ..................................... 7,25 €
EMPEDRAT DE POIS CHICHES ET SALADE 
DE MORUE EFFILOCHÉE

les paelles
les paellas

DE MARISC .............................................................. 36,00 €
AUX FRUITS DE MER

MIXTA ....................................................................... 36,00 €
MIXTE

DE VERDURES ......................................................... 36,00 €
AUX LÉGUMES

ARRÒS NEGRE ........................................................ 36,00 €
RIZ NOIR (PAELLA À L’ENCRE DE CALAMAR)

FIDEUADA AMB ALLIOLI ..................................... 36,00 €
FIDEUADA À L’AÏOLI

ESPATLLA IBÈRICA DE GLA ................................... 16,25 €
ÉPAULE DE PORC IBÉRIQUE DE GLAND

ASSORTIMENT DE FORMATGES ARTESANS 
(PICÓN, PUIGPEDRÓS I MANXEC) ....................... 13,50 €
ASSORTIMENT DE FROMAGES ARTISANAUX 
(PICÓN, PUIGPEDRÓS ET MANCHEGO)

les clàssiques
les classiques

ENSALADA RUSSA .................................................... 7,25 €
SALADE RUSSE

PEBROTS DEL PADRÓ AMB SAL GRUIXUDA ..... 7,50 €
POIVRONS DU PADRÓN AU GROS SEL

PATATES BRAVES ..................................................... 7,50 €
POMMES DE TERRE FRITES À LA SAUCE PIQUANTE

BOMBA DE LA BARCELONETA ............................. 7,50 €
BOMBE DE LA BARCELONETA

CROQUETES DE PERNIL IBÈRIC .......................... 9,50 €
CROQUETTES AUX JAMBON IBÉRIQUE

CANELÓ CASOLÀ ...................................................... 7,25 €
CANNELLONI MAISON

del mar
de la mer

AMANIDA DE MARISC ............................................ 7,25 €
SALPICON DE FRUITS DE MER

CALAMARS A L’ANDALUSA .................................. 9,50 €
CALAMARS À L’ANDALOUSE

MUSCLOS PICANTS ................................................ 7,25 €
MOULES ÉPICÉES

SEITÓ A L'ANDALUSA  ........................................... 11,25 €
ANCHOIS A L'ANDALOUSE

LLAGOSTINS EN TEMPURA AMB 
SALSA D’ENVINAGRATS ..................................... 12,25 €
TEMPURA DE GROSSES CREVETTES AVEC 
SAUCE AUX CORNICHONS

TONYINA VERMELLA DE LA MEDITERRÀNIA 
A LA BISCAÏNA ......................................................... 9,25 €
THON ROUGE DE LA MÉDITERRANÉE À LA BISCAÏEN

per compartir
OSTRES N.º 3 (12 u.) .............................................. 28,50 €
HUÎTRES Nº 3 (12 u.)

FORMATGE AL FORN AMB HERBES ................... 8,75 €
FROMAGE AU FOUR AUX HERBES

COCA D’ESCALIVADA AMB FORMATGE 
DE CABRA I PERNIL IBÈRIC ................................ 18,00 €
PAIN CROUSTILLANTE AUX LÉGUMES GRILLÉES,
FROMAGE DE CHÈVRE ET JAMBON IBÉRIQUE

MONGETES GUISADES AMB BACALLÀ 
I PAPADA DE PORC ................................................ 12,25 €
HARICOTS MIJOTÉS À LA MORUE ET À 
LA JOUE DE PORC 

TIRES DE POLLASTRE AMB SALSA 
TÀRTARA ................................................................. 16,50 €
BÂTONNETS DE POULET PANÉS FRITS 
À LA SAUCE TARTARE

SEPIONETS A LA PLANXA  .................................. 14,50 €
SEICHES GRILLÉES 

GAMBES AMB ALLADA ........................................ 15,75 €
CREVETTES À L’AIL

POP A LA GALLEGA  .............................................. 21,50 € 
POULPE À LA GALICIENNE

BACALLÀ AMB SAMFAINA ................................. 13,00 €
MORUE À LA RATATOUILLE 

FILETS DE LLOBARRO MARINATS 
CRUIXENTS ............................................................. 13,75 €
FILETS DE BAR MARINÉS CROUSTILLANTS

avec œuf
OUS FARCITS DE CRANC ........................................ 7,25 €
ŒUFS FARCIS AU CRABE

TRUITA DE PATATA  ................................................. 7,25 €
OMELETTE AUX POMMES DE TERRE

PATATES PALLA, ENCENALLS DE 
PERNIL I OU .................................................................... 7,50 €
POMMES PAILLE, COPEAUX DE JAMBON ET ŒUF

amb ou

MACARRONS DEL CARDENAL  .............................. 10,50 €
MACARONIS DU CARDINAL 

POLLASTRE GUISAT A LA CREMA DE BOLETS .... 11,50 €
POULET MIJOTÉ À LA CRÈME DE CHAMPIGNONS

BOTIFARRA DE CALAF AMB MONGETES 
DEL GANXET  .............................................................. 12,50 €
SAUCISSE DE CALAF AVEC HARICOTS DU “GANXET” 

XISTORRA ARTESANA A LA SIDRA ......................... 7,75 €
CHISTORRA (CHORIZO MINCE) AU CIDRE

SALTAT DE FILET IBÈRIC MACERAT 
AMB ESPÈCIES MORUNES ...................................... 10,75 €
SAUTÉ DE SURLONGE IBÉRIQUE MARINÉ 
AUX ÉPICES MAURESQUES

MANDONGUILLES AMB SAMFAINA ..................... 9,25 €
BOULETTES DE VIANDE AVEC RATATOUILLE

FRICANDÓ DE VEDELLA ........................................... 11,50 €
FRICASSÉE DE VEAU

XAI AMB ADOB MORESC, TZATZIKI 
I PIPARRES FREGIDES ............................................... 11,50 €
AGNEAU EN MARINADE MAURESQUE AVEC 
TZATZIKI ET PIMENTS PIPARRA FRITS

de viande
de carn

bonbons faits maison
MOUSSE DE XOCOLATA ................................................ 6,00 €
MOUSSE AU CHOCOLAT

CREMA CATALANA ........................................................ 7,50 €
CRÈME CATALANE

FLAM CASOLÀ AMB NATA .......................................... 6,50 €
FLAN MAISON À LA CRÈME

ILLA FLOTANT AMB MERENGA ................................ 6,00 €
ÎLE FLOTTANTE AVEC MERINGUE

ARRÒS AMB LLET AMB CANYELLA ....................... 6,00 €
RIZ AU LAIT AVEC CANNELLE

LA NOSTRA PAVLOVA .................................................... 6,75 €
NOTRE PAVLOVA

LIONESES DE NATA ........................................................ 7,25 €
PROFITEROLES DE CRÈME

MADUIXOTS AMB VINAGRE I NATA ........................ 6,50 €
FRAISES AVEC VINAIGRE ET DE CREME FRAICHE

CREMA DE LLIMONA AMB MERENGA .................... 6,00 €
CRÈME AU CITRON AVEC MERINGUE

PASTÍS D’AMETLLES ...................................................... 6,75 €
TARTE AUX AMANDES

à partager
 dolços casolans

PA DE COCA AMB TOMÀQUET, 
OLI I SAL ............................................ 4,50 €
PAIN CROUSTILLANTE À LA 
TOMATE, HUILE D´OLIVE ET SELpain

pa


