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ESTRELLA DAMM 275€ ¢ 500€ { 350¢€ LOLEA DE VINO N°1 Y S TRV [

Cerveza mediterranea/Mediterranean beer ¢ ¢ 20,00 €

VOLL-DAMM ............ Sl SEUE G ERUG LOLEA BRUT El lugar perfecto para tapear en Barcelona. The perfect place for tapas in Barcelona.

erveza aoble malta/Double ma: eer Q:, i 24,00€

DELL BB i 275€ ¢ 500€ -+ 350¢€ 5005550550005 En La Taperia de El Nacional buscamos las In La Taperia of El Nacional we look for the

Auténtica clara mediterranea/The authentic Mediterranean shandy b o o A o o

e .t . % 3506 com mejores recetas y productos de la Peninsula  best recipes and products of the Peninsula to

Cerveza sin alcohol/Alcohol-free beer ¢ & para llevar a tu paladar la historia de nuestra  bring the history of our cuisine to your palate.

DAURA - ¢ - ¢ 350€¢ §  TINTODEVERANO cocina. o :

Cerveza sin gluten Gluten-free beer 5 : RED WINE AND LEMONADE Cold and hot tapas, rice dishes, paellas, fideuada

INEDIT 75 cl - & - & 650€ 3,50€ Tapas frias, tapas calientes, arroces, paellas, and endless possibilities for an unforgettable

Cerveza de malta y trigo con especias/Malt and wheat beer brewed with spices z z

fideud y un sinfin de posibilidades para vivir
una experiencia inolvidable. ;Disfratala!

experience. Enjoy!

z 3 NAVAIJAS A LA DONOSTIARRA
& ! SAN SEBASTIAN STYLE RAZOR CLAMS
z 3 (San Sebastian, Pais Vasco)
WINES : ‘3’ i PIMIENTOS DE PADRON CON SAL GORDA
UVA / D.O. z BOTELLA ; PEPPERS FROM PADRON WITH COARSE SALT
BLANCO/WHITE GRAPE / D.0. s BOTTLE 3 (Padzén, Galicia)
RAVENTOS D’ALELLA PANSA BLANCA  Pansa blanca / D.0. Alella - ; 21,00 € """""""""""""""""""""""" PUNTAS DE ESPARRveg%SE i}g&l}gﬁ&(ﬁl}g{;{%\{g sE(GcGok 1\1&;2}2&;
REFRESCOS SONS DE PRADES Chardonnay / D.0. Conca de Barbera - ; 38,00 € : (Navarra)
SOET DRINKS VOL D’ANIMA DE RAIMAT ..o Chardonnay, Xarel-lo, Albarifio / D.0. Costers del Segre - Z 20,00 € i O
2,50 € SUMARROCA XAREL'LO ...rrrrrrrnnns Xarello / D.0. Penedés 400€ . 18,00€ : O
GREGAL D’ESPIELLS...............cccvvrreeeeeeennnnnnes Muscat, Gewiirztraminer, Malvasia / D.O. Penedés 4,00 € ¢ 18,00 € l o) O
R e i A A . . < '
MARTIN CODAX Albarifio / D.O. Rias Baixas 4,50 € . 22,00 € :
AGUA 0,50 1t PAZO SAN MAURD ..o Albarifio / D.0. Rias Baixas - 4 23,00 € :
. ® 0 PULPO A LA GALLEGA
WATER AEOFTUNADO Verde]o /D.0. Rueda 4,00 € Z 18,00 € : GALICIAN-STYLE OCTOPUS
2,50 € JOSE PARIENTE Verdejo / D.0. Rueda - $ 24,00 € i (Galicia)
ENATE, CHARDONNAY-234 .................... Chardonnay / D.0. Somontano - v 22,00€ : BOMBA DE LA BARCELONETA
PEBLDLDODDDD . $ : BARCELONETA BOMB
C AFE’: ROSADO/ROSE Z 0 0 (Barcelona, Catalufia)
BLACK COFFEE RAVENTOS D’ALELLA PANSA ROSADA  Pansa rosada / D.0. Alella - ; 19,00 € 3 PALETILLA IBERICA DE BELLOTA
POSIDONIA Merlot, Tempranillo / D.0. Penedés = s 17,00 € : ACORN-FED IBERIAN SHOULDER HAM
1,60 € & 1 (Guijuelo, Salamanca)
AURORA D’ESPIELLS........cooooovoeeennrresssssssssens Pinot noir, Xarel-lo, Syrah / D.0. Penedés 4,00 € s 18,00 € ! I
<D <D D B D b D D D DD D {, ! O
P bt : Q..
CAFE TIN':FO/ RED ¢ :
CORTADO EL VEINAT Garnacha / D.0. Montsant 4,50 € g 19,00 € !
FSPRESSO SUMARROCA, TERRAL ..........rreeccsssrrnns Cabernet franc, Syrah / D.0. Penedés = é 23,00 € 1
IOHANNES, JUVEY CAMPS.....ooo. Cabernet sauvignon, Merlot / D.0. Penedés = s 42,00€ | I?AszSC?IEMG%NSIEE(;g PAELLA
MACCHIATO ATZAR Garnacha, Carifiena / D.0.C. Priorat = i 25,00 € : . PAELLA
» ¥ ' (Castilla - La Mancha) K
1,80 € BARDOS ROMANTICA ....conevvvomnrerrrcsinne Tinta del Pais / D.0. Ribera del Duero 500€ 7 2300¢€ : (Valencia)
BB D D <D D b < D b < D CONDE DE SAN CRISTOBAL................... Tinta fina / D.0. Ribera del Duero = i 27,00 € ! O..
o PAGO DE LOS CAPELLANES, CRIANZA Tempranillo / D.O. Ribera del Duero = ¢ 40,00 € | O
CAFE CON LECHE LAN D-12 Tempranillo / DOC. Ricja 425€ 5 2100€ | o,
WHITE COEFEE VINA POMAL CENTENARIO RESERVA  Tempranillo / D.0.C. Rioja - ; 25,00 € 3 GAMBITAS DE HUELVA FRITAS
2,20 € MUGA CRIANZA Tempranillo, Garnacha, Mazuelo, Graciano / D.0.C. Rioja - Z 32,00 € i FRIED LITTLE SHRIMP FROM HUELVA
& 3 (Huelva, Andalucia) SALMOREJO CON HUEVO Y JAMON
f— ; SALMOREJO WITH EGG AND HAM
s 0 (Andalucia)
& i
S 1
¢ CALAMARES A LA ANDALUZA
Z . ANDALUSIAN-STYLE SQUID
UVA/D.O. COPA ' BOTELLA 1 a
GRAPE / D.0. GLASS T BOTTLE : (Andalucia)
SUMARROCA, BRUT RESERVA Macabeo, Xarel'lo, Parellada, Chardonnay / D.0. CAVA = i 19,00 € |
JUVE Y CAMPS, RESERVA DE LA FAMILIA Macabeo, Xarel-lo, Parellada / D.0. CAVA 550€ ¢ 29,00€ :
SUMARROCA, NURIA CLAVEROL ROSE Pinot noir / D.0. CAVA = I 31,00 € 3



TAPAY

FRIAS cou

ENSALADILLA RUSA
RUSSIAN SALAD
6,00 €

ESQUEIXADA (ENSALADA DE BACALAO DESMIGADO,
TOMATE Y ACEITUNAS)

SHREDDED COD, TOMATO AND OLIVE SALAD

6,00 €

ESCALIVADA
GRILLED VEGETABLES
6,00 €

MORTERO DE PATATAS CON ALIOLI
MORTAR OF POTATOES WITH AIOLI
6,00 €

EMPEDRAT DE GARBANCITOS Y ESQUEIXADA
DE BACALAO

EMPEDRAT OF CHICKPEAS AND SHREDDED SALT
COD SALAD

6,00 €

SALPICON DE PESCADO Y MARISCO
FISH AND SEAFOOD SALAD
6,00 €

ENSALADA DE HABITAS, JAMON IBERICO Y MENTA
BABY BROAD BEAN SALAD WITH IBERIAN CURED

HAM AND MINT

6,00 €

SALMOREJO CON HUEVO Y JAMON
SALMOREJO WITH EGG AND HAM
6,00 €

ENSALADA VERDE CON CEBOLLA TIERNA
GREEN SALAD WITH SPRING ONION
6,00 €

ENSALADA DE TOMATE CON VENTRESCA DE ATUN
Y CEBOLLA TIERNA

TOMATO SALAD WITH TUNA BELLY AND SPRING ONION
6,00 €

PUNTAS DE ESPARRAGOS BLANCOS CON HUEVO
Y COL RIZADA

WHITE ASPARAGUS TIPS WITH EGG AND KALE
6,00 €

CALIENTES o

PATATAS BRAVAS
FRIED POTATOES SERVED WITH SPICY SAUCE
6,00 €

CANELON CASERO
HOME-MADE CANNELLONI
6,00 €

CROQUETAS DE JAMON IBERICO
IBERIAN HAM CROQUETTES
6,00 €

PATATAS PAJA CON HUEVO Y VIRUTAS DE JAMON

SHOESTRING POTATO FRIES WITH HAM SHAVINGS AND EGG

6,00 €

PIMIENTOS DE PADRéN CON SAL GORDA
PEPPERS FROM PADRON WITH COARSE SALT
6,00 €

TORTILLA DE PATATA
SPANISH OMELETTE
6,00 €

BOMBA DE LA BARCELONETA
BARCELONETA BOMB
6,00 €

CHISTORRA ARTESANA A LA SIDRA

TRADITIONAL CHISTORRA (THIN CHORIZO) SIMMERED IN CIDER

6,00 €

BACALAO ERITO
FRIED COD
8,50 €

GAMBAS AL AJILLO
GARLIC SHRIMP
8,50 €

CALAMARES A LA ANDALUZA
ANDALUSIAN-STYLE SQUID
8,50 €

GAMBITAS DE HUELVA FRITAS
FRIED LITTLE SHRIMP FROM HUELVA
8,50 €

ATUN ROJO DEL MEDITERRANEO A LA VIZCAINA
BISCAY-STYLE MEDITERRANEAN BLUEFIN TUNA
8,50 €

NAVAJAS A LA DONOSTIARRA
SAN SEBASTIAN STYLE RAZOR CLAMS
8,50 €

MEJILLONES DE ROCA AL VAPOR
STEAMED ROCK MUSSELS
8,50 €

PARA COMPARTIR

T0 SHARE

OSTRAS N° 3 (12 u)
OYSTERS N° 3 (12 u)
22,50 €

MARISCADA EL NACIONAL
EL NACIONAL SEAFOOD PLATTER
35,00 €

COCA DE ESCALIVADA CON QUESO
DE CABRA Y JAMON IBERICO
CATALAN CRUNCHY BREAD WITH
GRILLED VEGETABLES, GOAT CHEESE
AND IBERIAN CURED HAM

17,00 €

TIRAS DE POLLO CON SALSA
TARTARA

FRIED CHICKEN STRIPS WITH
TARTAR SAUCE

14,50 €

PULPO A LA GALLEGA
GALICIAN-STYLE OCTOPUS
18,00 €

ey s

Paellas

(Recomendado 5 personas)
(Recommended 5 people)

DE MARISCO
SEAFOOD
35,00 €

MIXTA
MIXED
35,00 €

DE VERDURAS
VEGETABLE
35,00 €

DE PATO CON SETAS Y UVAS
DUCK WITH MUSHROOMS AND GRAPES
35,00 €

ARROZ NEGRO

BLACK RICE (KIND OF PAELLA COOKED
IN SQUID INK)

35,00 €

FIDEUA CON ALIOLI
FIDEUADA - (NOODLE PAELLA)
WITH AIOLI

35,00 €

GUISADOS

STEWS

ALBONDIGAS CON SEPIA
MEATBALLS WITH CUTTLEFISH
7,00 €

FRICANDO CON SETAS
FRICANDEAU WITH MUSHROOMS

7,00 €

SUQUET DE PESCADO DE ROCA
ROCKFISH SUQUET
7,00 €

POLLO GUISADO A LA CATALANA
CATALAN-STYLE CHICKEN STEW
7,00 €

AL CORTE

RECENTLY-CUT

PALETILLA IBERICA DE BELLOTA
ACORN-FED IBERIAN SHOULDER HAM
12,00 €

SURTIDO DE QUESOS ARTESANOS
(CARRAT, PUIGPEDROS Y MANCHEGO)
SELECTION OF ARTISANAL CHEESES
(CARRAT, PUIGPEDROS AND MANCHEGO)
12,00 €

QUESO MANCHEGO
MANCHEGO CHEESE

12,00 €

FAN

BHEAD

PAN DE DOBLE FERMENTACION
DOUBLE-FERMENTED BREAD
2,75 €

PAN DE COCA CON TOMATE,
ACEITE Y SAL

FLAT BREAD WITH TOMATO, OIL
AND SALT

3,50 €

POSTRES

DESSERTS

ARROZ CON LECHE
RICE PUDDING
5,00 €

CREMA CATALANA
CATALAN CREAM

5,00 €

FLAN CASERO _
HOME-MADE CREME CARAMEL
5,00 €

TAPONES DE BIZCOCHO CON RON
CORK-SHAPED SPONGE CAKE WITH RUM
5,00 €

MERENGUE CON CREMA INGLESA,
TOFFEE Y ALMENDRA TOSTADA
MERINGUE WITH CUSTARD, TOFFEE
AND TOASTED ALMONDS

5,00 €

HELADO AL CORTE DE SANDRO DESII
SANDRO DESII ICE CREAM SLICE
5,00 €

MACEDONIA DE FRUTA FRESCA
FRESH FRUIT SALAD
5,00 €

PAVLOVA EL NACIONAL
PAVLOVA EL NACIONAL
5,00 €

MELOCOTON MELBA
PEACH MELBA
5,00 €

IVA INCLUIDO

Este establecimiento cumple con la normativa sobre
prevencién de la parasitosis por anisakis en productos de
pesca. Algunos productos contienen gluten, crusticeos,
huevo, pescado, cacahuetes, soja, leche, frutos secos, apio,
mostaza, semillas de sésamo, sulfitos, altramuces, moluscos
y derivados. En caso de alergia comuniquelo a nuestro
personal. Este establecimiento tiene a disposicién de sus
clientes informacién de los platos que ofrece.

VAT INCLUDED

This establishment complies with the regulations on the
prevention of anisakiasis in fishery products. Some products
contain gluten, crustaceans, egg, fish, peanuts, soybeans,
milk, dried fruit and nuts, celery, mustard, sesame seeds,
sulfites, lupin, molluscs and by-products. In case of allergy,
please inform our staff. This establishment has at your
disposal information on the dishes it offers.



