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@‘. ‘Ponte comodo y preparate para disfrutar de nuestros pescados frescos  Get comfortable and prepare yourself to enjoy our high quality fresh {@
-{ de gran calidad, preparados a la plancha, al horno, a la brasa o al vapor.  fish, cooked on the griddle, in the oven, charcoal grilled or steamed. }-
@} Combinalos con calderetas, ensaladas, verduras y con la sonrisa de Combine it with stew, salad, vegetables and with a smile from our | @
’@ nuestros camareros, que estaran encantados de atenderte. - waiters who will be only too happy to help. 6
NS/ : : : : B |\
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SERVICIO - SERVICE AT ENTRANTES - STARTERS T
. £ ¢
$ ;
Aceitunas Pico Limén g . Gentileza / Courtesy "¢ - Gazpacho andaluz con picadillo de verduras y pan seco 8,50€
Pico Limén olives B ¢ 3 Andalusian-style gazpacho with minced vegetables and stale bread : e
Pan de doble fermentacién R / 2,50 € ¢ Ensalada de tomate de temporada' con cebolla tierna y anguila ahumada 14,00 €
Double fermented bread ‘ : Salad with seasonal tomato, spring onion and smoked eel
: ’ pring :
Pan de doble fermentacién ¢on tomate, aceite y sal : 350€ ¢ Ensalada de hinojo, tomate de temporada y requesén de Fonteta : 2 10,00 €
Double fermented bread with tomato, oil and salt X : $ Fresh fennel salad, seasonal tomato and cottage cheese from Fonteta s
Pan de doble fermentacién con aceite, sal y hierbas ' e 275€ 4 Ensalada verde de productos de la huerta : : 3 12,00 €
Double fermented bread with oil, salt and herbs : ¢ . Green salad with garden produce | S ; : ' 3 =
' : +  Tartar de atin rojo del Mediterréneo con aguacate, avellanas, acelte de sésamo : 22,00 €
.‘ b SRS Pl S F e i b e T BT D O 5 o S5t o ! Mediterranean red tuna tartare with avocado, hazelnuts and sesame oil _
: E Crudo: ostras del Mediterraneo y del Atléntico, tartar de atin y ceviche de vieiras 22,00 €
uﬁ) E S P E C IAL ID AD E S . S PE C I AL ITIE S $ Raw: Mediterranean and Atlantic oysters, tuna tartare and scallop ceviche < o
£ ' ¢ Anchoas: filetes del Cantébrico y filetes de L’Escala con aceite virgen extra de oliva El Nacional ; 16,00 €
ey do Thiza ( 5 : ; € ¢ Anchovies: Cantabrian fillets and fillets from L’Escala with El Nacional extra Vlrgln olive oil :
orada a la sal gruesa de Ibiza (para dos personas 44,00 ey
5 SRR : g . amén ibérico de bellota D.O. Guijuelo cortado a mano 20,00 €
(S}ea ];ream beak;d }1In Iklnza clookllng shalt (for1 twollt:ieoplle) . $  Hand carved acorn-fed Iberian ham D.O. Guijuelo J _ x
ambitas rojas de Huelva a la plancha con la sal de algas ,D ¢ ot : 2 : S 1 e
Rod shrimp SJ At s grillle)d g g , %8 Pasta fresca con langostinos del Mediterraneo y almejas finas del Carril : 16,50 €
S e Z +  Fresh pasta with Mediterranean prawns and fine clams from Carril
ambitas rojas de Huelva fritas : 18,50 ¢ ;
FrledredshrlmpsfromHuelva E 000000_00f000000000OQQQOQQOQOQQQQOQOOQOQOQQ
¢ ¢
VAPOR - STREAMED : PESCADODEIALONJAAPES) | OSTRAS - OYSTERS
glejﬂlongs de balteasz %allleg?ls}f‘l el Co%hll‘?rbas frﬁscas : 1200€ ¢ ( (SEGUN MERCADO) $ OSTRAS DEL ATLANTICO - OYSTERS FROM THE ATLANTIC - = & .
teamed mussels w1t’ res erbS,. POITI alician rafts : : : E : : : E Spéciale de claire Gillardeaun22 ............ 5,85 € pieza/each
ger]i){ere(tzhos (E lles'rlas_ tg;lllegas al jengibre ' : 1450 € 3 FRESH FISH BY WEIGHT ¢ Spéciale de claire Gillardeau n2 2 -
ockles from Galicia with ginger ¢ ; - : $ : 8 < = : :
Lubina del Mediterréneo con verduras del tiempo y. patatas con ; E (DEPENDING ON THE MARKET) oo Sﬂgg Ig(lﬁlagn}fo?g 821111;12 IEZEEZ """""""'.'5’75 = pleza/each
perfume de lima 24 00€ ¢ ; B ¢ : : : :
Medlterranean sea bass with seasonal vegetables and lime perfiimed potatoes ¢ ﬂgg‘;‘fg?gﬁgﬂ%ﬁﬁg mejores lonjas del S E IIEYYSta%ﬁ ?e Nolflmandladl especu_:lll """"""" 4,25 € piezaleach
. ) + Krystale from Normandy specia
¢ Whole pieces from the best Mediterranean ¢ r
FRITOS : THE BIG FRY. - B b ok (€ i) : e = ;
S(?rlla&z?;s%grcz;gg Iflﬁigg Lalfgigtic i Iy S : 15.00 € E Guarniciones: verduras salteadas, ensalada de cogollos, E OSTRAS DEL MEDITERRANEO - MEDITERRANEAN OYSTERS ;
Eaviland ] P e 8 S wath Lo Eoll Kk ; ¢ patatas fritas ¢ Ostra especial de Bouzigues n?2............. 3,85 € piezaleach
Barf aln' Z?abs yle .S(i;“ S} dn B R ey e ; Garnish: sautéed vegdetables, letttice heart salad, Frerich fries E Special oyster from Bouzigues n® 2 -
uiuelos de bacalao desalado ; _ ! 2
Desalted cod felbfors i3 i s ; 000 OOOOOOOOLOSOOOOSOLOOSOS E RS
Croqueta de pescado y marisco (6 piezas) : .1400€ § : y 2 e A W nd
Fish and seafood croquette (6 pieces) A : R S M A R I s co D E LONJA 3 @&RﬁNE ~ MEAT
: '3 3 P
PLANCHA - PAN GRILLED » ; : (SEGUN MERCADO) E Gran htarzlbufrgtuesa'de buey 250 g “El Nacional” o
; : con patatas fritas .....:
sl g i mooe £ FRESH SHELLFISH | oo s5 s Frovah fes
B . o (DEPENDING ON THE MARKET) ¢ Pechuga de pollo de corral 12,50 €
Vieiras a la plancha con verduras 5 : 20,50 € : ¢ Pree-range chicken breast :
Grilled scallops with vegetables 9. e - : :
; < 2 SR x E Salteado de filete de ternera con verduras y patatas ... 19,50 €
BRASA - CHARCOAL-GRILLED ‘ MARISCO DE LAS MEJORES PROCEDENCIAS DE ‘ Sautéed veal sirloin with vegetables and potatoes
Rodaballo en filete con pécima de Getaria 2500€ ¢ TODA LA PENINSULA ! ococococcoccoococooooooe
ST s e , ‘ SHELLFISH FROM THE BEST SOURCESIN - |/ &
Corvina salvaje a la donostiarra 26,00€ THE WHOLE PENINSULA ¢ A Y=
San Sebastian-style wild croaker® : : 3 .
e ; : ‘ ¢ —— =3 ~ . :
= ﬁg (ﬁtre(;]fagzﬂ[ﬁg étteﬁ';zn‘i?t}clorggts (Ezill = 2N E Anémonas de mar (€/kg) p.s.m.* E Filloas con helado de vainilla o chocolate ................... 5,50 €
o ‘ ‘ o ¢ Sea anemones (€/kg) ¢ Crépes with vanilla or chocolate ice cream
b o ni s ke b At e 20 § Bogavante naconal (€/kg e pSm* § Biscocho Larpeira con crema catalana quemada ... 550 €
; ¢ - National lobster (€/kg) : > Bizcocho Larpeira - typical sponge cake from
Guarpiciones:’verduras sallltealldas, En}slalada dle cogollos,hpabatas*fritas E : Bney de e pillego (6/kig) pus e ) Galicia - with cream caramelised
S Suled ol e o e e frle 2 +  Galician edible crab (€/kg) ° : \ e ¢ Piononos de Granada.de crema y chocolate ............... 550 €
¢ : , $ : et ;
GUISADOS - STEWS _ & Centolla gallega (€/kg) . ot =4 pm el gheculpte piofonty s Typigal phrics
Caldereta menorquina de bogavante (Precio por persona/minimo dos personas) ... 57,00 € $ Galician spider crab (€/kg) e P Tesalit ko vi e
Minorcan lobster caldereta (Stewed lobster casserole) (Price per person/minimum two people) ~ $  Cigala de playa (€/kg) psm* y:;ral\lcr(r)lg l(fin(;co ate, aceite virgen de oliva o
e s s el 0 s §  Bread with chocolate, virgin olive oil and sea salt
egundao plato, arroz a banda (Freclo por persona/minimo aos personas) ......... ) . Cohombros de mar (€/kg) : S g 5 LA
“Bullit” from IblZa First dlSh rockfish with pOtatO@S and gar’llc sauce. . Seoame iy (€/kg) g p . P}na marlnadalcon hanJO y eneldo ....... e 6,50 €
¢ & ¢ Pineapple marinated with fennel and dill
Second dish, “arrds a banda” (Rlce with fish, cooked together but served i de del Medit e/k Ly 5
separately) (Price per person/minimum two people) . Marg ta roja gran le & % : }erraneo €( Ik g) """""" PSIM.= ¢ Flan de huevo casero familiar e 10,50 €
: gt e ds NGNS s e (€/kg) _ : Family home-made egg créme caramel : /
- CLASICOS : CLASSICS ¢! - Gamba roja mediana del Mediterréaneo (€/kg) ....... psm.* ¢ Cortade helids 500 €
¢ : . . Sohe ¢ Mediterranean medium-sized red shrimp (€/kg) ¢ . 2 ’
Paella de pescado y marisco (Precio por persona/minimo dos personas) ............ 22,00€ o : = e Zae ‘Ice-cream slice >
Fish and seafood paella (Price per person/minimum two people) ‘ ; Langosta del Mediterrdneo (€/Kg) .....ressesssssssseses p.s.m.* ¢ Pastel del dia ; : : 6,50 €
Fideua con alioli (Precio por persona/minimo dos personas) .......... s 1850€ ¢ Mediterranean lobster (€/kg) . ¢ Cake of the day :
Fideu - Paella made with noodles and served with garlic sauce $ Langostino del Mediterraneo (€/kg) ..... s p.sm.* S IR¥la de quesos. Seleccion de cuatro quesos :
(Prlce per person/minimum two people) +  Mediterranean prawn (€/kg) : e 12.00 €
: '3 : 2 s A
Arroz_negro de pescado y marisco (Precio por persona/minimo dos personas) .... 1950 € . ¢ Percebes (€/kg) ‘ psm* ¢ Cheeseboard. Selection of four national cheeses.
Fish and seafood ‘black rice (Price per person/minimum two people) ¢ Goose barnacles (€/kg) S Seleccion de turrones Vicens (Yema quemada,
: - . - - » ¢ blando de almendras y crujiente de avellanas
Aviso para personas con alergias o intolerancias: consulte a nuestro personal. Este establecimiento tiene a disposicién de sus clientes informacion de los platos que ofrece. : con chocolate) e 8,00 €
Notice to people with food allergies or, intolerances: ask our staff. This establishment has at your disposal information on the dishes it offers. : Vicens selection of nougats (Burnt yo].k, soft
: = : ¢ almonds and crunchy hazelnuts with chgcolate)

-

IVA INCLUIDO = VAT INCLUDED*~ 4 *p.s.m. (precio ségiin mercado) / market price



-

N
e
-
- &
*
3 2
-
3 .
&
-
!
.
. »
.
-~

0

LA LLOTIAZ,

P

&,

3

-

auy



