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ESTRELLA DAMM 250€ |3\l 475€V §i1350€
Cerveza mediterranea/Mediterranean beer z z

& & °» » °
MRV e S.001€ T8 SATENR [/I320 € La oferta de LA TAPERIA se basa en la seleccion de las tapas méas representati-
DAMM LEMON 2,50 € j 475 € é 350€ [ BOTERA vas de la Peninsula, hechas a partir de productos autdctonos y de calidad y ofre-
;;E;D;M';n“”h R | e IR e A\ N T LOLEA DE VINO N°1 cidas en un tinico servicio de CARTA y AL CANTE para garantizar su dinamica,
Cerveza sin alcohol/Alcohol free beer : il | 20001 invitando al cliente a degustar las tapas acabadas de elaborar.
DAURA . 5 - /s 350€ | U ST T
Cerveza sin gluten/Gluten-free beer i i . LOLEA BRUT | | 1
INEDIT 75 cl SRR eltieso e 8 24,00 € LA TAPERIA's offer is based on a selection of the most representative tapas of the
Cerveza de malta y trigo con especias/Malt and wheat beer brewed with spices & & [

Iberian Peninsula, made from local and quality ingredients that are served ‘A LA
CARTE" and VERBALLY ANNOUNCED to ensure dynamism, inviting the diner to

: taste tapas just prepared.

WINES D.O. § BOTELLA
BLANCO/WHITE it | i
GREGAL D’ESPIELLS Muscat, Gewiirztraminer, Malvasia Penedés % 18,00 €
SUMARROCA, XAREL:LO Xarello Penedés ¢ 18,00 €
TORRE LA MOREIRA Albarifio Rias Baixas : ; 22,00 €
PAZO SAN MAURO Albarifio Rias Baixas i 3 § 23,00 €
AFORTUNADO Verdejo Rueda > 4,00 € i
ANIMA DE RAIMAT Chardonnay, Xarel-lo, Albarifio Costers del Segre : iy i 20,00 €
ENATE Chardonnay Somontano ' 1 i 19,00 €
JOSE PARIENTE Verdejo Rueda - 2400¢€ V4 :
Eu?zfall))gs/pleoLEsE . 4,00¢€ i 18,00 € *' T

Pinot noir, Xarel-lo, Syrah Penedés . ] & b
POSIDONIA Merlot, Tempranillo Penedés : T é 17,00 € 7 7 De 13-30 a 15-30 h
TINTO/RED : De 20.00a223.00 h
MUGA Tempranillo, Garnacha, Mazuelo, Graciano D.0.C.RIOJA Y o § *Sujeto a cambios
EL VEINAT Garnacha Montsant ' 4,50 € i
IHOANNES, J UVE Y CA!V[ RSN Se w1 VY Cabernet sauvignon, Merlot Penedés S = % O P E N I N G H O U R S
CONDE DE SAN CRISTOBAL..........cooeveeeieienne Cabarnet sauvignon, Merlot, Tinto fino Ribera del Duero = &
TRES AL CUADRADO Garnacha, Merlot, Tempranillo Ribera del Queiles s 4,75 € z From 1:30 pm to 3:30 Pm
LAN D-12 Tempranillo, Mazuelo D.0.C. Rioja s 4,50 € ? From 8 Pm to 1]. Pm
VINA POMAL Tempranillo D.0.C. Rioja S = E *Subject to changes
CAMINS DEL PRIORAT Garnacha, Cabernet sauvignon, Samsé, Syrah, Merlot ~ D.0.C. Priorat : = i
PAGO DE LOS CAPELLANES ........ocoooeeeeeeeenne Cabernet sauvignon, Tempranillo, Tinto fino Ribera del Duero ’ o i
TERRAL Cabernet franc, Syrah, Merlot, Cabarnet sauvignon Penedés ’ 5 z
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D.0. i copa i BOTELLA
& GLASS & BOTTLE
JUVE Y CAMPS, RESERVA DE LA FAMILIA ...  Macabeo, Xarello, Parellada CAVA ¢ 475€ § 2700€ 00% TAPAS RICE & NOODLES
SUMARROCA, BRUT RESERVA .....cooooooverrrrooes Macabeo, Xarel-lo, Parellada, Chardonnay CcAVA Y L ¢ 19,00 €
RAVENTOS I BLANC, DE NIT ....oovvoooeeeereeere Macabeo, Xarello, Parellada, Monastrell CAVA 5 x % 2700€

18,00 € 1



a la carda

a la carele”

Momento
dulce

GILDAS 5,50 €
GILDAS - MINI SKEWERS OF GREEN PEPPERS, OLIVES AND ANCHOVIES

, SALPICON DE PESCADO Y MARISCO 5,50 €
~ | FISH AND SEAFOOD SALAD
— Wl Cold TAPAS LI Sweet moment
A% \ ENSALADA DE HABITAS, JAMON IBERICO Y MENTA 5,50 €
También puedes \ SALAD OF BABY BROAD BEANS WITH IBERIAN CURED HAM AND MINT
disfrutar de nuestras \ kb iy
\ (ENSALADA DE BACALAO DESMIGADO, TOMATE Y ACEITUNAS) ENSALADA VERDE CON CEBOLLA TIERNA 5,50 €

TAPAS “al canfe”

fuera del horario del cante.

SHREDDED COD, TOMATO AND OLIVE SALAD GREEN AND SPRING ONION SALAD

ENSALADA DE TOMATE CON VENTRESCA DE ATUN 5,50 €
TOMATO AND TUNA BELLY SALAD

MORTERO DE PATATAS CON ALIOLI
MORTAR OF POTATOES WITH GARLIC SAUCE

ARROCES Y FIDEOS (Minimo 5 personas).

You can also enjoy our ” R TS s oG |
S PARA COMPARTIR / To SHARE NI
amwmwc'd, TAPAS after CREMA CATALANA
the hours in whlcl(lithey GRIL?ZCD*‘\;;ZQ?& 0 OSTRAS N° 3 (DOCENA) 22,50 € CREME BROLEE
are announced. °
OYSTERS N° 3 (DOZEN) FLAN CASERO
RICE AND NOODLES MARISCADA EL NACIONAL 35,00 € HOME-MADE CREME CARAMEL

(Minimum 5 people).

EL NACIONAL SEAFOOD PLATTER NARANJA CON ZUMO DE NARANJA

ORANGE WITH ORANGE JUICE

PIONONO DE GRANADA
PIONONO (TYPICAL PASTRY FROM GRANADA)

PAN CON CHOCOLATE, ACEITE Y SAL
BREAD WITH CHOCOLATE, OIL AND SALT

PAN CON VINO Y AZUCAR
BREAD WITH WINE AND SUGAR

TAPONES DE BIZCOCHO CON RON

COCA DE ESCALIVADA CON QUESO DE CABRAY JAMON IBERICO ...... 16,00 €
CATALAN CRUNCHY BREAD WITH GRILLED VEGETABLES,
GOAT CHEESE AND IBERIAN CURED HAM

ARROCES
Yy FIDEOS

FLAN DE HUEVO FAMILIAR AL RON 10,50 €
EGG CREME CARAMEL WITH RUM

GUISADOS TAPAS CALIENTES

#Hol TAPAS

CROQUETAS DE JAMON IBERICO

g IBERIAN HAM CROQUETTES
. has nj}l \ STEWS HOT TAPAS SPONGE CORK CAKE WITH RUM
0, .ﬂlhT I‘ . PATATAS BRAVAS SAy . g ALt
Bl AHROTZ WLl FRIED POTATOES SERVED WITH SPICY SAUCE ALBONDIGAS CON SEPIA PRI e e
SEAFOOD RICE CHISTORRA ARTESANA A LA SIDRA MERTBALLS V\fITH FUTHLEr BH - PASTEL ARTESANO DEL DiA
TRADITIONAL CHISTORRA (THIN CHORIZO) SIMMERED IN CIDER FRICANDO CON SETAS AR ) BACALAO FRITO HANDMADE CAKE OF THE DAY
ARROZ NEGRO ! ] FRICANDEAU WITH MUSHROOMS ¥ Ee FRIED COD
BLACK RICE (KIND OF PAELLA HUEVOS ESTRELLADOS CON JAMON IBERICO e B
CARRILLADA DE CERDO FRESH FRUIT SALAD
COOKED IN SQUID INK) FRIED EGGS WITH IBERIAN HAM CALAMARES A LA ANDALUZA
) PORK CHEEKS
BOMBA DE LA BARCELONETA R B T
IVA INCLUIDO
Pl\;[gg(léI]‘DApl\AnEIfE : BARCELONETA BOMB GAMBITAS DE HUELVA FRITAS Este establecimiento cumple con la normativa sobre
AL CORTE FRIED LITTLE SHRIMPS FROM HUELVA Fpeicn. Algunos roductos confenen guten, crustcess,
TORTILLA DE PATATA Y CEBOLLA Y A huevo, pescado, cgcahuetef, soja, lechg, frutos secos, apio,
Iggl? evZITDHE\YEEG?;ggf:s POTATO AND ONION OMELETTE RECENTLY-CUT ATDRRSAQ Hh HTEDITER NG T sy dedos
A LA VIZCAINA En caso de alergia comuniquelo a nuestro personal. Este
establecimiento tiene a disposicién de sus clientes
_ FIDEUA CON ALIOLI PALETILLA IBERICA DE BELLOTA MEDI%E%;QFES:‘NE%?;\Q EYHETYLE IR b i s i i) = i )
FIDEUA - PAELLA MADE WITH NOODLES D RETE EERAIELTACIGN LS ACORN-FED IBERIAN SHOULDER HAM 1 il VAT INCLUDED
................................. » his establishment complies with the regulations on the
PR Rl R SERVICIQ | DOUBLE FERMENTED BREAD R TIDOME O SQS AR TENOS IR A SO TR poven sty el e e
FIDEUA NEGRA CON ALIOLI SERVICE ASSORTED HANDMADE CHEESES RAZOR CLAMS, SAN SEBASTIAN STYLE peanuts, Z%i’iﬁ?iﬂ%ﬁ‘ée dlrd%{linfr;ljélel\gisng;s&%'e;?gif,c;giul.\cstt;ard,
BLACK FIDEUA SERVED WITH PAN DE COCA CON TOMATE, ACEITE Y SAL ........ 3,50 € QUESO MANCHEGO MEJILLONES AL VAPOR i cas fsllegy, pless nform ue sl Thisetalshmet
GARLIC SAUCE FLAT BREAD WITH TOMATO, OIL AND SALT MANCHEGO CHEESE STEAMED MUSSELS i i ‘






