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ESTRELLA DAMM 250€ : 475€ : 350€
Cervesa mediterrania/Biére méditerranéenne 0 4
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AT AN e SO0 i PR [1SeDE Wil L'oferta de LA TAPERIA es basa en la seleccié de les tapes més representatives
DAMM LEMON 250€ : 475€ ¢ 350€ N de la Peninsula a partir de productes autoctons i de qualitat, servides en un
Auténtica clara mediterrania/L'authentique panaché méditerranéen )4 o . . . ol il Al . ° .
1 T i AL R NEART ] Tt i servei de CARTA i “CANTAT” per garantir la dinamica, convidant al client a
Cervesa sense alcohol/Biére sans alcacl ; ; —e-a-»—eia-»-»-a-»—e degustar les tapes acabades d’elaborar.
DAURA . z din e i350 €
Cervesa sense gluten/Biére sans gluten i i LOLEA BRUT
INEDIT 75 cl sl Lk 650 € 24,00 € Nous vous offrons a LA TAPERIA une grande sélection de tapas faites a partir des
Cervesa de malta i blat amb espécies/Biére de malt et blé brassée avec épices & 3

meilleurs produits de la Péninsule Ibérique, avec la possibilité de choisir A LA
CARTE ou directement a nos serveurs quand ils vous offriront en CHANTANT nos
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GREGAL D'ESPIELLS Muscat, Gewiirztraminer, Malvasia Penedés ; 4,00 € % 18,00 €
SUMARROCA, XAREL:LO Xarello Penedés ; 400€ ¢ 18,00€
TORRE LA MOREIRA Albarifio Rias Baixas i 4,50 € i 22,00 €
PAZO SAN MAURO Albarifio Rias Baixas i 3 i 23,00 €
AFORTUNADO Verdejo Rueda : 4,00 € i
ANIMA DE RAIMAT Chardonnay, Xarel-lo, Albarifio Costers del Segre i 1 i 20,00 €
ENATE Chardonnay Somontano i 1 i 19,00 €
JOSE PARIENTE Verdejo Rueda o = s 24,00 € f’ > mth
ROSAT/ROSE s s ﬂ" HORARI N\
AURORA D’ESPIELLS Pinot noir, Xarelo, Syrah Penedes . 400€ ¢ 18,00€
POSIDONIA Merlot, Tempranillo Penedés i r i 17,00 € 7 De 13-30 a 15 -30 h
) 4
NEGRE/ROUGE ¥ b De 20.00223.00 h
MUGA Tempranillo, Garnacha, Mazuelo, Graciano D.0.C. RIOJA i - Z *SUbj ecte a canvis
EL VEINAT Garnacha Montsant i 4,50 € i
IHOANNES, J UVE YiCAMBPS 4 n e Cabernet sauvignon, Merlot Penedeés i - i H OR AI RE
CONDE DE SAN CRIST()BAL ................................. Cabarnet sauvignon, Merlot, Tinto fino Ribera del Duero Z = Z \
TRES AL CUADRADO Garnacha, Merlot, Tempranillo Ribera del Queiles ; 4,75 € § De 13 h 30 g» ]-5 h 30
LAN D-12 Tempranillo, Mazuelo D.0.C. Rioja ; 4,50 € ¢ De 20 h OO a 23 h OO
VINA POMAL Tempranillo D.0.C. Rioja i = i *Il peut étre modifié
CAMINS DEL PRIORAT Garnacha, Cabernet sauvignon, Samsé, Syrah, Merlot ~ D.0.C. Priorat i = i
PAGO DE LOS CAPELLANES ........ocoooeeeeeeenne. Cabernet sauvignon, Tempranillo, Tinto fino Ribera del Duero i o i
TERRAL Cabernet franc, Syrah, Merlot, Cabarnet sauvignon Penedés Z 5 z
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RAIM D.0. i CoPA ©  AMPOLLA
CEPAGE & VERRE & BOUTEILLE R
JUVE Y CAMPS, RESERVA DE LA FAMILIA ...  Macabeo, Xarello, Parellada CAVA i 475 € i 27,00 € K q E I Q S
SUMARROCA, BRUT RESERVA ... Macabeo, Xarel-lo, Parellada, Chardonnay CAVA Y L ¢ 19,00 € /VOd’TAPAS(f ¢ td&t 1 PAEL ET FIDEUS
RAVENTOS I BLANC, DE NIT ....oovvoooeeeereeere Macabeo, Xarello, Parellada, Monastrell CAVA 5 x % 2700€ '

18,00 € 1



GILDAS 5,50 €
BANDERILLES DE PIMENTS VERTS, OLIVES ET ANCHOIS

Moment
dole

Nos desserts

SALPICO DE PEIX I MARISC 5,50 €
SALPICON DE COCKTAIL DE FRUITS DE MER

AMANIDA DE FAVETES, PERNIL IBERIC I MENTA 5,50 €

' /VOdTAPAS froides

També pots SALADE DE FEVES FINES ET JAMBON IBERIQUE A LA MENTHE
audir de les nostres \ FSQUELXADA
g " \ SALADE DE MORUE EFFILOCHEE, TOMATES ET OLIVES AMANIDA VERDA AMB CEBA TENDRA 550¢€
TAPES “cantades” SALADE DE SAISON ET OIGNON DOUX

MORTER DE PATATES AMB ALLIOLI
SALADE DE POMMES DE TERRE ET AILLOLI

fora de 'horari del cant.

AMANIDA DE TOMAQUET AMB VENTRESCA DE TONYINA .........oviocroen 5,50 €
SALADE DE TOMATE ET VENTRECHE DE THON

il ARROSSOS I FIDEUS (Minim 5 persones).

ENSALADA RUSSA - ARROS AMB LLET
2 5 RIZ AU LAIT
Vous pouvez aussi profiter de nos 3 S Emley i
TAPAS vendues “a la criée” PER COMPARTIR / POUR PARTAGER C?R?lf/[% gﬁ:ﬁ;\l}\?
en dehors des horaires annonces OSTRES N° 3 (DOTZENA) 22,50 € 3
a notre carte. HUITRES N° 3 (DOUZAINE) FLAM CASOLA

FLAN AU CARAMEL MAISON

TARONJA AMB SUC DE TARONJA
ORANGE MACEREE DANS SON JUS

PIONONO DE GRANADA
PIONONO - DESSERT TYPIQUE DE GRANADA

PA AMB XOCOLATA, OLI I SAL
GANACHE AU CHOCOLAT SUR PAIN GRILLE,
SEL ET HUILE D'OLIVE

PAELLAS ET FIDEUS
(5 personnes minimum).

MARISCADA EL NACIONAL 35,00 €
PLATEAU DE FRUITS DE MER EL NACIONAL

COCA D'ESCALIVADA AMB FORMATGE DE CABRA I PERNIL IBERIC ...... 16,00 €
TOURTE DE LEGUMES GRILLEES, FROMAGE DE CHEVRE
ET JAMBON IBERIQUE

ARROSSOS
1 FIDEUS

FLAM D'OU FAMILIAR AMB ROM 10,50 €
CREME CARAMEL AUX EUFS ET RHUM

NodTAPAS chauded |

CROQUETES DE PERNIL IBERIC [ PA AMB VI I SUCRE
3 : J“AS ET FIDEUS CROQUETTES DE JAMBON IBERIQUE GU]S ATS 'I' APES c AI.ENTES PAIN AU VIN ET AU SUCRE
Q‘l H‘ o TAPS DE BESCUIT AMB ROM
PATATES BRAVES
( \J e 3 ¢
»] 1:&“ L CUBE DE POMMES DE TERRE ERITES A LA SAUCE PIQUANTE RAGOUTS NllS TAPAS I:IIAIIIIES BOUCHONS IMBIBES AVEC RHUM MIEL
- ARRbs DE MARISC MANDONGUILLES AMB SiPIA GELATS SANDRO DESII
RIZ AUX FRUITS DE MER YU CaANA A LA STDRA RAGOOT DE BOULETTES DE VIANDES NOS GLACES DE SANDRO DESII
CHISTORRA FLAMBEE AU CIDRE T SEPIA i !
) . | PASTI{S ARTESA DEL DIA
SHRQUINTERRE OUS ESTRELLATS AMB PERNIL IBERIC ERICANDO AMB BOLETS 4 i i vt NOTRE GATEAU ARTISANAL DU JOUR
RIZ NOIR (NOTRE PAELLA ) FRICANDEAU AUX CHAMPIGNONS MORUE FRITE |
ik EUFS SUR LE PLAT AU JAMBON IBERIQUE N AT R E R T A e
TR e BOMBA DE LA BARCELONETA AL GALIYDE PORCY| | CALAMARS A LANDALUSA SALADE DE FRUITS NATURELS
PAELLA MIXTA e Sy ey g gt ‘ RAGOUT DE JOUES DE PORC IBERIQUE CALAMARS A I’ANDALOUSE
e T ] GAMBETES DE HUELVA FREGIDES Aquest establimenltv 23111:\:1:;3?3 normativa sobre
ARROS DE VERDURES 1 MELETTERD‘SEA DE[EATATA ICER TRLL QT CREVETTES DE HUELVA FRITES 8 Yol b e L g
J OMMES DE TERRE ET OIGNONS peix, cacauets, soja, llet, fruits secs, api, mostassa, llavors
RIZ AUX LEGUMES COUPEE TONYINA VERMELLA DEL de sésam, sulfits, tramussos, mol-luscs i derivats.
MEDITERRANI A LA BISCAINA Baost ostablneng 1 dispostis des sous cients
FIDEUADA AMB ALLIOLI THON ROUGE DE LA informacié dels plats que ofereix.
EIDEUADA - PAELLA DE VERMICELLES b e LML | L phid ESPATLLA IBERICA DE GLA MEDITERRANEE A LA BISCAIEN 160 Al M end card- Rty )
i LiptLaoL PAIN DE DOUBLE FERMENTATION | EPAULE DE PORC IBERIQUE DE GLAND NAVALLES A LA DONOSTIARRA L S
FIDEUADA NEGRA AMB ALLIOLI SERVEI < { ASSORTIMENT DE FORMATGES ARTESANS COUTEAUX DE MER COMME déil?c‘i??ﬁ&geé‘ gﬁsi?a i ldtdflti ?c“{ue“ g"‘c}i‘éﬁ
s SERVICE PA DE COCA AMB TOMAQUET, OLI I SAL .................... 3,50 € . ASSORTIMENT DE FROMAGES ARTISANAUX A SAINT‘SEBASTIEN e la moutarde g:sgf;cl)lﬁissqjessf??eem:ss sulfites, du upin,
FIDEUADA NOIRE: PAELLA DE
N PAIN CROUSTILLANTE A LA TOMATE, HUILE En cas d'allergie, veuillez prévenir notre personnel.
VERMICELLES A ENCRE DE D'OLIVE ET A LA FLEUR DE SEL FORMATGE MANXEGO MUSCLOS AL VAPOR Cet établissement ltientlétvotrg doisptaosition des informations
CALAMAR ET LAILLOLI _ FROMAGE MANCHEGO MOULES A LA VAPEUR il i i T






